
» Ha saputo conciliare tradizione, diversificazione e
innovazione, nel rispetto della qualità delle materie
prime e nell’accuratezza delle lavorazioni. Questi
ingredienti, insieme al respiro del vento marino,
hanno consentito al Salumificio San Paolo di
traguardare il mezzo secolo di vita, con una crescita
costante e un progetto, in gestazione, che consentirà
di quadruplicare la produzione e ampliare la gamma
prodotti.

Una storia iniziata nel 1974, «quando nonno Latino
avviò la lavorazione del Prosciutto di Parma, alla
quale, grazie alla lungimiranza di nostro padre Primo,
da più di 20 anni è stata affiancata la produzione del
Salame Felino Igp. Una scelta che ha aperto la strada
al passo successivo, sempre negli anni Duemila,
ovvero la dotazione di un modernissimo reparto di
affettamento di alta gamma», raccontano Sara e Luca
Bertacca, terza generazione alla guida dell’azienda di
famiglia. Il mercato, infatti, sta spostando sempre più
le preferenze, soprattutto all'estero, verso gli affettati
in vaschetta. Prima scelta dei prodotti, gestiti su linee
di affettamento implementate con nuova
strumentazione 4.0 e un sistema gestionale di ultima
generazione. Ma il vero valore aggiunto è la
preparazione dei dipendenti che dispone le fette in
vaschetta. «Per noi sono una vera risorsa, cui
dedichiamo una formazione ad ampio spettro»,
aggiunge Luca Bertacca.

Col 30% di vendita di prodotto intero e il 70% di
affettato (in aumento costante), il Salumificio San
Paolo è in crescita del 20% anno su anno,

Famiglia e impresa Nella foto a fianco,
l'imprenditore Primo Bertacca con i figli Sara e Luca.

soprattutto grazie alla capacità di innovare e
diversificare pur in un ambito dove la tradizione la fa
da padrona. E in questa direzione va anche
l’importante investimento, previsto per il 2025, in un
nuovo capannone di 4mila metri quadri, già di
proprietà, dove è previsto di quadruplicare la
produzione e l’integrazione di nuove linee di prodotti
incentrati sul settore degli snack. «Questo progetto,
che prevede uno sviluppo anche in chiave di
sostenibilità, comporterà diverse nuove assunzioni »,
conclude Luca Bertacca.

Antonella Del Gesso
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Salumificio San Paolo compie 50 anni Obiettivo: quadruplicare la produzione

Prosciutto e salame
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